Rumos diés

Hozzavalok:
Tésztahoz:

4 tojas

15dkg margarin
15 dkg sudcukor
15dkg liszt

8 dkgordlt dio

1 ewbkanal kakao
Ya sUbpor
Baracklekvar
Dios krémhez

20 dkgorolt dio
15 dkg sudcukor
1 dl feketekavé

3 ewkanal rum
Kavé krémhez:

3 tojas

20 dkg margarin
15 dkg sudcukor
3 ewkanal feketekave
% csomag vanilias pudingpor
Tetejére:

10 dkg csokoladé
5 dkg margarin

1 ewbkanal étolaj
Diszitéshez:

2 dl tejszin

1 habfixalé

5dkg sudcukor

Készités:

A tésztahoz a margarint, a cukrot, apidtrt és a tojassargagat habosra keverjik, majd
hozzéadjuk a kakadt, a dardlt diét, a lisztet, Bsmaény habba felvert tojasfehérjét.
SuBpapirral bélelt tepsibe ontjuk, é$rlelegitett sitben 170C°-on megsutjiuk. Amikor
kihtilt, jol megkenjuk a baracklekvarral.

Elkészitjiik a dids krémet. A diét 6sszekeverjukilarral, majd leforrazzuk a kavéval, és
beletessziik a rumot. A lekvéaros tészta tetejér@iken

A kadvékrémhez a tojasokat, a cukrot, a pudingpoe kavét, allanddéan kevergetieise
fézzuk. Mikor kihilt kidolgozzuk a margarinnal, majd a diés krém jéeekenjuk.

A csokoladét, a margarint és az étolaji telett dsszeolvasztjuk, és a stitemény tetejére
ontjuk. Mikor kicsit megszilardul, azonnal felszelgik, ilyenkor még nem torik a csoki maz.
A szeleteket tejszinhabbal diszitjuk.



