Ludlab

Hozzavaldk:

6 tojas

6 evOkanal sutécukor
6 evokanal liszt

1-2 ev6kanal kakad
Keveés sutépor

Krém:

4 tojassargaja

2 dl tej

3 evékanal liszt

25 dkg margarin
1-2 evékanél kakad
1 vanilia cukor

20 dkg sutécukor

1 Gveg meggybefétt

Tetejére:

10 dkg étcsokoladé
5 dkg margarin

1 kanal étolaj

Készités:

A tojasokbdl a szokott modon piskétat készitliink. 24x36 cm-es sitépapirral bélelt
tepsibe ontjik, 170C%os st 6ben megsutjuk. Kihdlés utan toltjik meg.

A krémet elkészitjuk. A tejet, a liszttel, a tojassargakkal siméara keverjuk, és sirire
f6zzuk, kihGtjuk.

A margarint, a cukrot, a kakaot és a vaniliat habosra keverjik, majd a kih{lt péphez
adjuk. Jo eldolgozzuk, hogy kénnyl krémet kapjunk.

A piskota tetejére kenjiuk a krém felét, és lecsepegtetett meggyszemekkel rakjuk tele,
majd erre hizzuk a krém masik felét.

Elkészitjuk a csokoladémazt, és a krém tetejére ontjiuk, egyenletesen elsimitjuk.
Mikor megkdot a csoki, azonnal szeleteljik, haromszog alakura.

Hideg helyre tesszik.



