Leveles vajas tészta

Hozzavaldk:

30 dkg simaliszt

1 k&veés kanél s6

1 k&vés kandl cukor

1 tojas

1 dl enyhén ecetes viz
25 dkg rdmamargarin

Sajtos rud

Készités:

A margarint kikeverjik két kanal lisztel, és félbpihentetjik. A liszt tobbi részébe bele
tesszik a tojast, és beledntjik a langyos ecetes, dmiben feloldottuk a sot, és a cukrot, és
puhabb rétestésztat készitiink. JéI kidolgozzularBépihentetjik, kinyajtjuk, és
belecsomagoljuk a margarint, majd téglalap alakédorva, négyrét hajtogatjuk. 20 percet
pihentetjik. Ezutan Gjabb nyujtas, és ismét hafmykovetkezik, de mar csak harom részre
hajtjuk. Ezt még kétszer megismételjik, majd siiiket

Elémelegitett sittben, légkeverésen 200C°-on kell sitni.

Készulhet bdille sajtos rud, krémes lap, habrold, didés bégrilitiétes.....stb.




