4 tojasfehérje
20 dkg sudcukor
20 dkg darélt di6
4 egész tojas

15 dkg sudcukor
12 dkg liszt

1 csomag sdpor

20 dkg sutcukor

2 dlviz

3 ewkanal simaliszt

25 dkg margarin

5 ewkanal baracklekvar

10 dkg csokoladé
5 dkg margarin
1 kanal margarin

A 4 tojasfehérjét kemény habba verjik, aprankéaz&adva a 20 dkg cukrot, majd
belekeverjiik a daralt diot. Egy 24x36 cm-epapirral bélelt tepsi aljan elkenjik.

Ezutan a 4 egész tojast, fehéredésig keverjukdkdukorral, a lisztet 6sszekeverjik a
suporral, és belevegyitjik a habos tojasmasszabal rak¢njik a dids alapra.
Elémelegitett sitben, 175C°-on sutjik meg.

A krémhez a 15 dkg cukrot lekaramellizaljuk, éslfiesztjuk 1 dl vizben. A lisztet
elkeverjik 1 dl vizben, és a karamellas vizhez adrakrémmé ézzik, és belekeverjuk a 4
tojassargdjat, de ezzel mar neinziik tovabb. Kevergetve Kiljuk.

A margarint 5 dkg cukorral habosra kikeverjuk, égzéaadjuk a hideg karamella krémet. JOl
0sszedolgozzuk.

A kihtlt tésztalapot megkenjik a lekvarral, erre tesszlleramella krémet, és bevonjuk
csoki méazzal.




