Jugd szelet

Hozzavalok:

Piskoéta tekercs:

6 db tojas

6 evékanal sutécukor

6 evékanal sutemény liszt
Baracklekvar

Barna piskéta:

6 db tojas

6 evékanal sutécukor

6 evékanal sutemény liszt
1dl étolaj

2 evékanal kakad

%, csomag sutépor

Krém:

3,5dl tej

1 csomag vanilia puding
25 dkg margarin

20 dkg cukor

1 vanilias cukor

Készités:

El6szor piskota tekercset készitiink.

A tojadsokat a cukorral egyutt felverjik robotgéppel. A lisztet egyenletesen belekeverjik.

A nagy zomancos tepsit kibéleljik zsirpapirral, és beledntjik a masszéat. 170 C%on
megsutjik. A papirt lehtizzuk, és vizes ruhara boritjuk a piskétat. A révidebb oldalarél
feltekerjuk, igy hagyjuk kihdlni. Mikor kihlt, megkenjuk baracklekvarral, és Ujbdl feltekerjuk.
15 szeletre vagjuk.

A barnapiskétat is megsutjuk.

A tojasokat, étolajat, és a cukrot robotgéppel felverjik, beleszitaljuk a kakadval és a
sutéporral elkevert lisztet. A szokasos kisebb tepsit kibéleljuk sutépapirral, a masszat
egyenletesen elteritjik benne, 170 C* on megsutjuk . Mikor kih(lt, két egyenlé vastagsasu
lapra vagjuk.

Elkészitjuk a krémet.

A pudingport felf6zzik a tejjel, kevergetve kihdtjuk. A margarint kikeverjuk a cukorral, és
0sszedolgozzuk a pudingos masszaval.

Az egyik barna lapot megkenjik a krém felével, erre ra fektetjik a piskotatekercs szeleteket,
a krém masik felét rdkenjuk ,és befedjik a masik barna lappal.

A tetejére porcukrot szérunk vagy csokoladét olvasztunk ra.

Nagyon finom!!!



