Holabda

Hozzdvaldk:

8 tojds

32dkg sttécukor
28dkg liszt
Tkandl kakad
1cs sUtépor

8 evékandl viz

Krém:

0, 5dl tej

5 evékandl liszt
25 dkg margarin
25 dkg porcukor
1 vanilids cukor

Oldaldra:
10 dkg kdkuszreszelek

Tetejére:

1 tabla csoki

10 dkg margarin
Tkandl étolgj

Elkészités:

A tojdsokat, a sUtécukrot, a vizet beletesszUk egy tdlban, és robotgéppel joI felverjik.
A lisztet Osszekeverjik a kakadval és 1 csomag sUtéporral, és fokozatosan
hozzdkeverjUk a tojasos masszdhoz. Zsirozott, lisztezett vagy sutépapirral bélelt
nagyobb tepsibe dntjuk. 170 C° kb. 50 percig, sUtjuk.

Mikor kihdlt a piskétank, pogdcsaszaggatoval, kerek formdakat szirunk ki, €s kdzepen
kettévdagjuk. Kréemmel toltjuk meg, és az oldaldt is kdrbe kenjik, majd
koékuszreszelékbe forgatjuk. A hdlabddk tetejét csokival vonjuk be.



