Foispanné remeke

Hozzavaldk a
tésztahoz :

50 dkg
sutemény liszt
25 dkg margarin
3 tojassargaja
15dkg subcukor
1 csomag
subBpor

1 csomag
vanilidscukor
kevés citromlé

Toltelék:

1 kg meggy

3 tojasfehérje
15 dkg porcukor
1 csomag vaniliascukor
meggylekvar

A lisztet a margarinnal, a sijgorral elmorzsoljuk, majd beledntjik a
tojassargajat, a cukrot, a vaniliascukrot és amikevet.
Osszegyurjuk, majd egy 6réfivos helyen pihentetjik a tésztat.
(Robotgéppel a legkdnnyebb elkésziteni!)

A pihentetés utan kdzepes tepsi nagysagura kiojagtitészta 2/3
részét. Megkenjuk meggylekvarral. Az érett meghyagozzuk,
lecsOpogtetjik, majd a lekvarral megkent tésztjrerigtesen
elteritjik. A tojasfehérjéket a porcukorral habdsemerjik (nem
verjuk) és rasimitjuk a meggyre. A maradék tés4témsot készitlink
és beracsozzuk a habréteget.

A suit el6 melegitjuk, légkeverésen 190°-adnérsékleten sutjik
szep sargara. Megszorjuk vanilias porcukorraljlieg utan
szeleteljuk.(Nagyon finom!)




