Fagvi szelet

Hozzavalok a piskotahoz:
6 db tojas

6 evékanal cukor
6 evokanal liszt

1 evékanal kakao

Krémhez:

2 dl tej

3 evOékanal liszt

3 db tojassargaja

25 dkg margarin

20 dkg sttécukor

2 csomag vanilias cukor

Tetejére:
3 db tojasfehérje
15 dkg sttécukor

Készités:

A hozzavalokbol piskotat készittink. A tojasokat a cukorral egytitt
robotgéppel felverjik. A lisztet elvegyitjik a kakaoval, és egyenletesen
belekeverjik a masszaba, és stutépapirral kibélelt tepsibe ontjuk. A stitét
elémelegitjiik 170 C°-ra, és 40 perc alatt megsutjuk.

A krémhez a tejben elhabajuk a lisztet, és lassti hémeérsékleten strtre
f6zzuk. Mikor a ttizhelyrdl levesszik, belekeverjuk a tojassargakat.
Langyosra hutjuk, és hozzaadjuk a stitécukrot, és a vanilias cukrot.(Lagy
keveréket kapunk)

A margarint habosra keverjik, és a tojasos keveréket lassan belecsorgatjuk,
a robotgéppel habosra kidolgozzuk. A piskota tetejére halmozzuk, és simara
elkenjuk.

A tojasfehérjékbdl a cukorral keményhabot készitiink, és a sarga krémre
tesszik. Egyenletesen eligazitjuk, villahegyével megdiszitjik.
Hutészekrényben jo lehutjik.

Nagyon finom stitemeény!



