4 tojas

25 dkg sucukor

1 dl étolaj

1 dl langyos viz

25 dkg liszt

1 csomag sapor

1-2 ebkanal kakadpor

1 cs puncsiz pudingpor
3, 5dl tej

20 dkg margarin

15 dkg stdcukor

1 vanilias cukor

4 ewbkanal stdrum

15 dkg bevoné csoki
5 dkg palmarin /szlovak margarin/
1 ebkanal étolaj

A 4 tojassargajat kikeverjuk a 25 dkg cukorral, zé&@djuk fokozatosan az
étolajat, a langyos vizet és robotgéppel jol kikgike A sttporral elkevert
lisztet hozzavegyitjuk, majd a 4 tojasfehééj@emeényre felvert habot is
Ovatosan beledolgozzuk. A masszat két részre asapegyik részbe még
beleszitaljuk az edkandl kakaot. Kébzgerincformat kibéleliink sépapirral, az
egyikbe a kakaos, a masikba a sargakeverék kesiltif170 fokra
elémelegitjuk és megsutjuk. Deszkara boritjuk, &apirt lehtzzuk.
Elkészitjuk a krémet.

A margarint kikeverjuk a rummal. A pudingport elleejilk egy keves tejjel, a
tobbi tejet felforraljuk és 6sszedzik a pudingos keverékkel. Langyostdjik
és beletessziik a cukrot. Mikor kihidegszik teljeserumos margarint és a
vanilias cukrot hozzaadjuk, és robotgéppel simaxeeKik.

A kihtilt tésztat 1cm-es szeletekre vagjuk, majd egy s@myabarna tésztat
felvaltva 6sszeragasztunk a rumos krémmel. Szamtarformaljuk, és
ledntjik csoki mazzal. Amikor a csoki megszilarterdén felszeleteljik.



